
Las Vasijas Restaurante

Desayuno Bu�et
Abierto para huéspedes y público externo, sin reserva.

Incluye:
• Opciones frías: medialunas de manteca y grasa, cuadraditos dulces, pastelería, variedad de 

panes y tostadas, espejo de quesos y fiambres, cereales, frutos secos, frutas, compotas, 
yogourts, mermeladas, manteca y queso crema.

• Opciones calientes: salchichas, huevos revueltos, panceta, jamón y avena.
• Infusiones: café, leche, té, chocolatada, jugos y aguas.

Adultos
Menores (4 a 12 años)

22.500.-$
12.000.-$

Días de Semana 6:30 a 10:00 hs | Fines de Semana 7:00 a 10:30 hs.

Contactanos por WhatsApp al +54 9 11 3135-3022



Incluye bebidas sin alcohol, café y estacionamiento.
Vino incluido: Trumpeter Cabernet o Chardonnay durante el servicio.

* Valores no aplicables para fechas especiales *

Contactanos por WhatsApp al +54 9 11 3135-3022

Las Vasijas Restaurante

Almuerzos y Cenas Bu�et
Exquisita variedad de entradas, platos principales y postres de la cocina internacional.

De domingos por la noche a viernes al mediodia

Adultos con vino
Adultos sin vino
Menores (4 a 12 años)

57.000.-$
48.000.-$
27.000.-$

Almuerzos: 13:00 a 15:30 hs. | Cenas: 20:00 a 00:00 hs.

Durante la semana, sujeto a disponibilidad.
Consultar previamente por WhatsApp si el restaurant se encuentra abierto.

De viernes por la noche a domingos al mediodia

Adultos con vino
Adultos sin vino
Menores (4 a 12 años)

68.000.-$
59.000.-$
32.000.-$

Almuerzos: 13:00 a 15:00 hs. | Cenas: 20:00 a 00:00 hs.

Estos valores también aplican a feriados y vísperas de feriados.



47.000.-$

Contactanos por WhatsApp al +54 9 11 3135-3022

Precio para 2 personas
Cantidad mínima de cubiertos: 15.
En el caso de ser menos de 15, podrán tomar el mismo servicio pero en nuestro Lobby Bar, 
cualquier día de la semana. Sin reserva. 

Exquisita propuesta de Té
Te ofrecemos una riquísima propuesta de té para disfrutar con la vista de los jardines del 
Hotel y pasar una tarde diferente.

Viernes, Sábados, Domingos y feriados 16:30 a 18:30 hs.

SALADO 
• Bavaria, salmón ahumado, tártara y rúcula.
• Sancricca, jamón crudo 12 meses, pategrás, tomates secos y cremoso de queso azul.
• Avocado, tostón multicereal, Finlandia, palta, huevo de codorniz y cherrys.
• Scons de queso.

DULCE
• Macarons de frutos rojos con centro de frambuesa.
• Semi esfera cítrica con base de granola casera.
• Tarta de manzanas.
• Húmedo de dulce de leche.
• Rústico de chocolate con centro de ddl bañado de chocolate.
• Croissant flat, untuoso de nutella y chocolate.

BEBIDAS
• Jugo de naranja e infusión a elección.
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